
Patricija Pirnat,vodja proizvodnje  



Že od leta 1947 združujemo pridelovalce sveže 
zelenjave in sadja iz treh obalnih občin. 
 

TRADICIJA V OBJEMU SODOBNOSTI 
- KZ Agraria Koper 

Od nabave  
sadik 
do zelenjave in 
sadja višje 
kakovosti! 

 



NARAVNA, BOLJ ZDRAVA  
zelenjava in sadje 

Skrb za zdravje je na našem prvem 
mestu, zato so vsi pridelovalci 
Kmetijske zadruge Agraria že pristopili 
k integrirani ali ekološki pridelavi.  



Zelenjava in sadje: 
 
• dajeta pozitivno energijo, 
• izboljšujeta počutje in  
  produktivnost, 
• vas naredita močnejše, 
• zmanjšata riziko bolezni. 
 

POMEMBNO JE, KAKŠNO 
ZELENJAVO IN SADJE JEMO 

SKBITE ZASE!  
Vsak dan zaužijte veliko svežega sadja in zelenjave! 



INTEGRIRANA PRIDELAVA  

PRIJAZNEJŠA NARAVI IN ČLOVEKU 

Cilj takšnega načina kmetovanja je 
pridelava kakovostnejše, varne in 
zdravstveno neoporečne hrane.  
 
Tako zmanjšujemo negativne 
vplive na okolje in ljudi. 
 
 



RAZLIKOVANJE OD 
KONVENCIONALNE PRIDELAVE 
 

• gnojenje z organskimi gnojili in uporaba naravnih  
  ukrepov  ima prednost,   
• stroga kontrola pridelave in pridobljeni certifikati    
  dajejo uporabnikom zagotovilo, da se dosega višja  
  kakovost,  
• omejena in nadzorovana uporaba fitofarmacevtskih  
  sredstev, biotehnoloških ukrepov,  
• pridelava brez gensko spremenjenih organizmov, 
• preprečuje se prehod nitratov v podtalnico. 



 
Uživajte v sadovih bogate istrske 
zemlje! 

 

»Izbrani okusi Slovenske Istre«  
je blagovna znamka pridelkov, ki 
odražajo bogastvo in edinstvenost 
istrske zemlje. V našem sadju in 
zelenjavi zaznamo pristen 
okus in vonj.  
 
 

OKUS SONCA 
Pridelano v Slovenski Istri 



Pridelava poteka na sončnih 
primorskih legah, na znanih 
lokacijah kot so:  
 
• naravovarstveni park Strunjan 
• Dragonja, Sečovlje,  
• Lucija, Valmarin,  
• Sermin, Bertoki, Lazaret  
• in zaledja vseh treh obalnih 
občin Koper, Izola, Piran.  

 
 

OKUS SONCA 
Pridelano v Slovenski Istri 



PRIDELAVA VSE LETO 
v 24-ih urah od kmeta do prodajne police 

Izredno ugodne klimatske 
razmere omogočajo pridelavo 
skozi vse leto. Večina 
zelenjave se pridela na 
prostem, nekaj pa tudi v 
rastlinjakih. 
 

Zaradi kratkih transportnih 
poti in hitre dobave je blago 
vedno sveže. 
 



Naši kmetje letno pridelajo do:  
 

TRADICIJA V OBJEMU SODOBNOSTI 
- KZ Agraria Koper 

• 1000  ton sveže zelenjave in sadja 
 
Pridelava poteka na prostem, nekaj  
pa tudi v zaščitenih rastlinjakih. Izbor  
je širok od paradižnika, kumar, bučk,  
paprike, solate, koromača, cvetače,  
brokolija…  
 
 

 

 



Izvajamo distribucijo sveže 
zelenjave in sadja po vsej 
Sloveniji.  
 
Oskrbujemo preko 200 
trgovin, javnih ustanov, 
hotelov, restavracij, 
gostincev… 

 
 

TRADICIJA V OBJEMU SODOBNOSTI 
KZ Agraria Koper 



SVEŽE: 
v 24-ih urah od kmeta do gosta/kupca 

Šest hladilnih komor, 
sodobno opremljen vozni 
park, lastna pakirna linija, 
distribucijski sistem po 
HACCP standardih…  

… nam omogoča, da za 
dostavo pridelkov od njiv 
istrskih kmetov do prodajnih 
polic potrebujemo zgolj 24 ur! 



Trudimo se za informiranje in izobraževanje potrošnikov 
o hrani označeni s shemami posebne kakovosti. V letu 
2012 smo organizirali in  sodelovali na več kot 20-ih 
dogodkih.  

 

Celoletni projekt PROMOCIJE 
INTEGRIRANE PRIDELAVE 



SHEMA šolskega 

sadja in zelenjave 

Šolam in vrtcem predstavili program sheme šolskega sadja 

Skupaj organizirali delavnice,ogled kmetij,naravoslovni dnevi 

Predstavili prednosti lokalno pridelanih živil 

Oskrbujemo šole , vrtce in druge javne ustanove 

Kuharske delavnice  



PROMOCIJA- ukrep 133 

V letu 2011 konkurirali na javnem razpisu Ukrep 133 

Z osveščanjem potrošnika povečali prodajo v naših maloprodajnih 

trgovinah  za 40 % 

Veleprodaja je porasla za 12 % 

Raziskave so pokazale,da potrošniki so pripravljeni plačati več za 

integrirano in ekološko sadje in zelenjave 



KILOMETER „0“ 

Septembra 2011 podpisali pismo o nameri z občino Izolo 

(ribiči,vinarji,oljkarji ter vsi ki so kakorkoli povezani s pridelavo  lokalnih 

proizvodov in izdelkov 

Vključeni gostinci in lokalno prebivalstvo 

V sezoni ob koncu tedna ločena tržnica za prodajo lokalnih proizvodov 

 

 



HVALA  
ZA VAŠO POZORNOST! 
 


